
le Foie Gras et son verre de Coteaux de Layon       4,20 € 
les 6 Huîtres de Bretagne N° 3           Selon cours du jour 
Le Saumon fumé à la Crème d'Aneth et son Blinis     1,79 € 
Le Bouquet de Langoustines       Selon cours du jour 
La Crème de Potiron aux Marrons et Eclats de Noisettes (Végétarien) 1,47 € 

La Galantine de Faisan à la gelée d'Armagnac 1,05 € 
 

  
La Brochette de St-Jacques de la Baie sauce Vierge 5,67 € 
La Plancha de Gambas au Whisky 4,83 € 
Le Filet Mignon de Porc aux Fruits Rouges 4,20 € 

 

Ecrasé de Pommes de Terre BIO et Courge Butternut 0,63 € 

Poêlée de Légumes d'Hiver aux Crosnes 0,63 € 

Riz BIO Pilaf aux Champignons 0,63 € 

 
 

Le Fromage à la Coupe 0,74 € 
  

La Cassolette d'Ananas Poêlé au Malibu  1,05 € 

La Bavaroise aux Pommes et Cointreau 1,05 € 

La Bûche de Noël "Maison" 1,89 € 
La Coupe de Fruits Frais Exotiques 1,26 € 

Le Mille-feuille Praliné Vanille et sa compotée de Kumquat 1,05 € 

L'EQUIPE DU RESTAURANT EST HEUREUSE DE VOUS OFFRIR UN APÉRITIF 

Ploufragan : Mardi 17 décembre 
 

Saint-Brieuc : Jeudi 19 décembre 


