RIA

SAINT-BRIEUC

CETTE SEMAINE DANS VOTRE RESTAURANT

20 AVRIL - 24 AVRIL 2026

PREVISIONS

1969

DYTONT

RESTAURATION

LUNDI ]| MARDI || MERGREDI |- JEUDI || VENOREDI |-
Salad'bar Salad'bar Salad'bar Salad'bar Salad'bar
Cervelas en vinaigrette ~ o.64 Sardines 0,39} Jambon a la russe 0,77 Concombre tzatziki 0,64
Feuilles de vignes 1,02 CEufs mayonnaise 0,33 Assiette de crudités 0,77 CEuf poché os9]  Assiette de charcuterie 1,02
Salade Baltique 0,39 Salade végétarienne Potagere o771  Salade des campagnes 0,39) Salade Chalutiéere 0,9 Salade du Chef 0,39
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Crice (riée (rice (rite Crice
w
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_.ANlMATlON .PlZZA
LA Sauté de beeuf T d
Ml]GTERIE Escalope de dinde 3,19 aute ce ol 3,06 Pizza Régina 2,55 ravers de pore s4s|  Steak haché BIO (boeuf) 2.2
Teriyaki sauce caramel
Courgettes roties 0,77 Duo de haricots 0,77 Salade verte 0,64 Ratatouille nicoise 0,77 Frites 0,77
Pates 0,77 NOUI"?S s:iutees 0,77 Riz BIO 0,77 PommeAs .de terre 0,77 Poélée printaniere 0,77
aux petits légumes roties
Fromage blanc & coulis 102 Fromage blanc & coulis 102 Fromage blanc & coulis 102 Fromage blanc & coulis 102l Fromage blanc & coulis 1,02
Tarte a la rhubarbe 1,21 Pudding 0,39 Pain perdu 115]  Flan patissier a I'ancienne 1,02 Farandole de desserts 1,28
- , : : : : Verrine déstructurée
Délice chocolat intense 128]  Cocktail de fruits frais 0,51 Fraises & ananas 115 1,28
gourmande
Fruits frais "retour de marché" Fruits frais "retour de marché" Fruits frais "retour de marché" Fruits frais "retour de marché" Fruits frais "retour de marché"




