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PREVISIONS DE MENUS

(menus pouvant étre modifiés selon les nécessités de service)

DUIGNT

RESTAURATION

du 09/02/2026 au 13/02/2026 semaine 7
[UNDT [ MARDI [] MERCREDI =] JEUOT [-ENEN=
Salad'bar Salad'bar Salad'bar Salad'bar Salad'bar
Assiette de crudités 0,77 Feuilles de vignes 1,02 Paté de lapin 0,77 Salade coleslaw 0,64 Assiett
- . d hSSIG te | 102
e charcuterie
Cornet de jambon 0,77 CEufs mayonnaise 0,83 Friand au fromage 077 , .. APPHCLING . 1,02
petits pois - carotte
Assiette Salade Salade CEufs mayonnaise Salade
de charcuterie 1,02 Printaniére 0,89 Sud-Ouest 0,89 mimosa 0,83 du chef 0,89
Grillade du jour Grillade du jour Grillade du jour Grillade du jour Grillade du jour
Poisson "retour de péche" Poisson "retour de péche" Poisson "retour de péche" Poisson "retour de péche” Poisson "retour de péche"
" . i ,30 s
Fajita 3,06 Sauté de beeuf 3,06 Galette saucisse 23 Blanquette 2,81 Jambon a griller 2,30
de poulet bourguignon Gnocchis végétariens 3,32 de dinde & duxelle de champignons
(asperge verte, tomate, champignon)
Poélée provencale 0,77|] Pommes de terre vapeur 0,77 Haricots verts 0,77 Riz BIO 0,77 PAO MMmes de terre 0,77
' roties aux herbes
Riz BIO 0,77 Courgettes 0,77 Frites 0,77 Chou-fleur 0,77 Brocoli 0,77
Fromage blanc & coulis ~ 1,02] Fromage blanc & coulis  1,02| Fromage blanc & coulis ~ 1,02| Fromage blanc & coulis ~ 1,02] Fromage blanc & coulis 1,02
, a frui . :
Tarte aux pomme & noix 1,21 Gateau aux ruits 1,08 Tarte a la framboise 1,21 Cheesecake 1,28| Farandole de desserts 1,28
facon Pina Colada
_ . . Verrine da ;
Fruits en gratin 1,02 Panna cotta & coulis 1,02 errine déstructurée ,

gourmande

Fruits frais "retour de marché"

Fruits frais "retour de marché"

Fruits frais "retour de marché"

Fruits frais "retour de marché"

Fruits frais "retour de marché"




