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PREVISIONS DE MENUS

(menus pouvant étre modifiés selon les nécessités de service)

DUIGNT

RESTAURATION

du 02/02/2026 au 06/02/2026 semaine 6
[UNDT || MARDI || MERCREDT [<]JEUOT |- IR
Salad'bar Salad'bar Salad'bar Salad'bar Salad'bar
Assiette de crudités 0,77 Céleri 0,51 Salade coleslaw 0,64 Assiette de crudités 0,77
Jambon de pays et beurre 0,89] Champignons vinaigrette 0,64 Museau en salade 0,64 CEuf poché 0,89] Assiette de charcuterie 1,02
Panna cotta de légumes 1,02 CEufs mayonnaise 0,83 Salade 0,89 Cake 1,02 Salade 0,89
au bleu au curry Turinoise aux olives & tomate du chef
Grillade du jour Grillade du jour Grillade du jour Grillade du jour Grillade du jour
Poisson "retour de péche" Poisson "retour de péche" Poisson "retour de péche" Poisson "retour de péche” Poisson "retour de péche"
Koulibiac
Pasta 2,55 Rougail saucisse 2,81 Cordon bleu 2,04 a la chair saucisse 3,32 Steak haché 2,42
a la bolognaise [ plat complet | au Porto BIO
Salade verte 0,64 Riz BIO 0,77| Pommes de terre au four 0,77 Blé 0,77 Frites 0,77
Haricots verts 0,77 Poélée du jour 0,77 Navets 0,77 Carottes 0,77 Poélée du jour 0,77
Mille-feuille Maison 1,28 Mousse au chocolat 1,02 Creme catalane 0,89] Riz au lait BIO Maison ~ 0,77| Farandole de desserts 1,28
o : : a | .
Créme liégeoise 1,02|  Salade de fruits frais 1,15 Gateau Semoe 1,15 Flan antillais 1,02
rhum & raisins
Fromage blanc & coulis ~ 1,02] Fromage blanc & coulis  1,02| Fromage blanc & coulis ~ 1,02| Fromage blanc & coulis ~ 1,02] Fromage blanc & coulis 1,02

Fruits frais "retour de marché"

Fruits frais "retour de marché"

Fruits frais "retour de marché"

Fruits frais "retour de marché"

Fruits frais "retour de marché"




