PREVISIONS DE MENUS

du 12/05/2025 au 16/05/2025

semaine 20
(menus pouvant étre modifiés selon les nécessités de service)
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Salad'bar b Salad'bar & Salad'bar Salad'bar 8 Salad'bar &
v | Gaspacho de légumes | 1,02 Terrine de saumon 1,28 Wrap 1,15 Brick aux légumes 0,77 CEufs mayonnaise 0,83
=
SLLI
E:J ) | Jambon en macédoine | 0,77 Salade de gésiers 0,89 Tomate mozzarella 0,77| Terrine de campagne | 0,64 Pamplemousse 1,02
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= U Salade Grecque Salade Nicoise Salade Végétarienne Salade Végétarienne Salade Végétarienne
I-IQJ (concombre, feta, surimi) 0,89 (mais - thon) 0,89 (haricots, vinaigrette) 0.77 (courgettes rapées) .77 du Chef 0.77
GRILLADE DU JOUR & GRILLADE DU JOUR & GRILLADE DU JOUR & GRILLADE DU JOUR & GRILLADE DU JOUR &
Poisson Poisson Poisson Poisson Poisson
‘é’ “retour de péche" “retour de péche" “retour de péche" “retour de péche" “retour de péche"
Lu Crumble de légumes
pr a Moussaka 2,93 g 2,81 Cheeseburger 2,81| Filet mignon de porc | 2,68 Escalope de dinde 3,19
D > au parmesan
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=
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Lu Semoule 0,77 UL LT 0,77 Frites 0,77 Riz BIO 0,77 Boulgour 0,77
au four
Poélée du jour 0,77 Poélée du jour 0,77 Poélée du jour 0,77 Poélée du jour 0,77 Poélée du jour 0,77
= | Fromage blanc en verrine 1.02 Fromage blanc en verrine 1.02 Fromage blanc en verrine 1.02 Fromage blanc en verrine 1.02 Fromage blanc en verrine 1.02
E et coulis ’ et coulis ’ et coulis ’ et coulis ’ et coulis ’
- Tarte . Délice chocolat chantill Gateau de semoule
(L}J) “L| auxfraises desaison | "7° Pavlova aux fruits 128 Crépe sucrée 0:89 | en verrine |1 eut coulis ) 13
o O
tuJ E {le flottante 1,02 Framboisier 1,53| Créme aux ceufs BIO | 0,89 Tiramisu 1,28
% Fruits frais . Fruits frais . Fruits frais . Fruits frais . Fruits frais .
(72 "retour de marché" "retour de marché" "retour de marché" "retour de marché" "retour de marché"




