
 

 Les entrées  
 

 

6 huîtres de Bretagne, pain de seigle, citron & vinaigre à l’échalote 5.99€ 
Verrine de butternut, huile verte & tuile de parmesan    1.75€ 
Saumon gravlax Maison au jus de betterave & Gin     2.85€ 
Foie gras sur toast, confiture d’oignons & brisures de marron   3.30€ 
 

Les plats  
 

Brochette de Saint-Jacques de la Baie de Saint-Brieuc    5.95€ 
panée au panko & sa crème d’Opéra  
Risotto crémeux aux asperges vertes & macaroni de champignons  0.90€
 
Suprême de poulet fermier aux cèpes & girolles     4.15€ 
Poêlée de choux aux 4 couleurs        0.90€ 
Ecrasé de patate douce           0.90€ 

  Les fromages & desserts  
 

Trio de fromages AOP (Comté, Tête de moine, Brie de Meaux)  1.95€ 

Bûche au chocolat ou Bûche aux fruits       2.25€ 

Tirami’chou fondant de marron & sa crème de Noël    1.85€ 

Salade de fruits exotiques          1.50€ 
 

 

Cocktail de bienvenue offert 
Verre de Côteaux du Layon         1.35€ 
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