x Les entrées x

6 huitres de Bretagne, pain de seigle, citron & vinaigre a I'échalote 5.99€
Bavarois salé du Pere Noél, courge - champignon - parmesan 1.75€
Saumon gravlax Maison a 'aneth & oignons rouges 2.85€
Foie gras sur tartine aux fruits & chutney de figues 3.30€

x x Les plats x

Brochette de Saint-Jacques de la Baie de Saint-Brieuc, 5.95€
bisque de crustacés & chips d’algues nori

Ballotine de volaille farcie aux champignons, 4.15€
créme de pleurotes & pop sarrasin

Riz BIO safrané
Mousseline de potimarron & chataignes 0.90€
Légumes d’antan (panais, salsifis, topinambours & carottes couleurs)

* % x Les fromages & desserts  x

Trio de fromages AOP (Comté, Ossau-Iraty, Brie de Meaux) 1.90€
& confiture de cerise noire

Trio de gourmandises de Noél (entremets nougat mandarine, 2.25€
créme brdlée au pain d’épices, mousse aux fruits de la passion)

Traineau de choux « chocolat, pistache, myrtille » sur pate feuilletée  1.85€

Salade de fruits exotiques 1.50€
* # #
Cocktail de bienvenue offert

Verre de Coteaux du Layon 1.35€



